Le Cappelle

Da 75 anni, il gusto di sentirsi a casa

Al'ombra delle grandi cupole di Firenze, in Via del Canto dei Nelli, la storia di questo
luogo ha inizio nel secondo dopoguerra con una filosofia rimasta intatta negli anni:
offrire un rifugio autentico di convivialitd senza fretta. Mentre intorno le mode e

le generazioni di viaggiatori cambiavano, 'anima dello spazio e rimasta custode

di una tradizione genuina che non ha mai avuto bisogno di rincorrere il tempo.

Oggi, entrare alle Cappelle Medicee significa onorare quel patto originale con la
cittd, continuando a selezionare le migliori materie prime del territorio e a
rispettare i tempi lunghi della cucina toscana. Ogni piatto servito diventa cosi un
ponte tra passato e futuro, un invito a mettersi comodi per far parte di questa
lunga e bellissima storia culinaria.

For 75 years, the taste of feeling at home

In a corner of Florence, under the shadow of the great domes in Via del Canto

dei Nellj, the story of this place began just after World War Il with a philosophy that
has remained unchanged through the years: to offer an authentic haven of
unhurried conviviality. While trends and generations of travelers shifted all around,
the soul of this space remained the guardian of a genuine tradition that never felt
the need to rush with the times.

Today, stepping into Cappelle Medicee means honoring that original pact with the
city, continuing to select the finest local ingredients and respecting the
slow-paced traditions of Tuscan cooking. Every dish served becomes a bridge
between past and future, inviting you to make yourself comfortable and become
a part of this long and beautiful culinary history.

Tripadvisor
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Choice Awards
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Dhtipasti - harters

BRUSCHETTA POMODORO FRESCO E BASILICO #1
THE CLASSIC BRUSCHETTA WITH FRESH TOMATOES AND BASIL.

CROSTINI TIPICI TOSCANI Al FEGATINI DI POLLO #1,47
CHICKEN LIVER ON TOAST.

SELEZIONE DI PECORINI TOSCANI DI VARIE STAGIONATURE #7

ACCOMPAGNATI DA CONFETTURE E MIELE
SELECTION OF TUSCAN CHEESE WITH DIFFERENT JAMS AND HONEY.

GRAN TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI TOSCANI (PER 2 PER.) #7
TUSCAN COLD CUTS SELECTION AND CHEESE (FOR TWO PAX).

SBRICIOLONA DI SCARPACCIA E CARCIOFI SOTT OLIO
FENNEL FLAVORED TUSCAN SALAMI WITH ARTICHOKES IN OLIVE OIL.

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP E BURRATA #7
PARMA HAM DOP AND BURRATA.

FLAN DI PECORINO SU CREMA DI ZUCCHINE #7
PECORINO CHEESE FLAN WITH ZUCCHINE CREAM SAUCE.

CAPRESE DI BURRATA #7
CAPRESE OF BURRATA.

Lo Fresche Insatatone - e Fresh Hatads

INSALATA DI POLLO #7
INSALATA MISTA, POMODORO, OLIVE, POLLO GRIGLIATO E SCAGLIE DI GRANA
MIX SALAD, TOMATOES, OLIVES, GRILLED CHICKEN AND PARMESAN CHEESE.

LE CAPPELLE MEDICEE #7.8
INSALATA MISTA, SCAGLIE DI PECORINO, POMODORO E GHERIGLI DI NOCI
Mix SALAD, PECORINO CHEESE, TOMATOES AND WALNUTS.

CAESAR #1,3,47,10
INSALATA, SCAGLIE DI GRANA, CROSTINI, SALSA CAESAR E POLLO GRIGLIATO
SALAD, GRANA FLAKES, CROUTONS, CAESAR SAUCE AND GRILLED CHICKEN.

MEDITERRANEA #7
INSALATA MISTA, POMODORI DATTERINI, MOZZARELLA, OLIVE E ORIGANO
MIXED SALAD, PLUM TOMATO, MOZZARELLA CHEESE, OLIVES AND OREGANO.

GRECA #7
OLIVE GRECHE, FETA GRECA, CETRIOLI, POMODORI E CIPOLLE DI TROPEA
GREEK OLIVES, GREEK FETA, CUCUMBERS, TOMATOES AND RED ONIONS.
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PAPPARDELLE DI PASTA FRESCA AL SUGO DI CINGHIALE #1,3,9,12
LARGE FETTUCCINE “FRESH PASTA”WITH WILD BOAR SAUCE.

PICI SENESI CON SALSICCIA E CAVOLO NERO #1,9
PICI PASTA WITH SAUSAGE AND BLACK CABBAGE.

PICI SENESI ALLA CHIANTIGIANA #1,12
PICI PASTA WITH MEAT AND CHIANTI WINE SAUCE.

RAVIOLI DI PECORINO AL RAGU BIANCO DI CONIGLIO

E OLIVE TAGGIASCHE #1,3,7
RAVIOLI FILLED WITH PECORINO CHEESE IN THE RABBIT WHITE SAUCE AND OLIVES.

TORTELLI MUGELLANI DI PATATE CON RAGU TOSCANO #1,3,7,9,12
HANDMADE TORTELLI FILLED WITH POTATO WITH MEAT SAUCE.

SPAGHETTI AL POMODORO E BASILICO #1
SPAGHETTI WITH CLASSIC TOMATO AND BASIL SAUCE.

RAVIOLI “MAREMMANI" DI RICOTTA E SPINACI IN

CREMA TARTUFATA #1,3,7
RICOTTA CHEESE AND SPINACH STUFFED RAVIOLI WITH CREAMY TRUFFLE SAUCE.

RAVIOLI DI PECORINO CON BURRO, SALVIA E GRANELLA DI NOCI #1,78
RAVIOLI FILLED WITH PECORINO CHEESE, BUTTER, SAGE AND CHOPPED WALNUTS.

FusILLI ALLE CAPPELLE MEDICEE, POMODORO, BASILICO E BURRATA #7
FUSILLI ALLE CAPPELE MEDICEE TOMATO AND BURRATA.

% j{}é/ée l‘ééwée /fa/}c@m‘é/w - %de/ %}fﬁ@lﬁw %{}é

LA CLASSICA RIBOLLITA #1,9
TRADITIONAL FLORENTINE THICK SOUP WITH FRESH VEGETABLES AND BREAD.

PAPPA AL POMODORO #1

TRADITIONAL FLORENTINE THICK BREAD AND TOMATO SOUP WITH
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

MINESTRONE TOSCANO #9
TUSCAN MIXED VEGETABLES SOUP.

*IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO, SARA USATO IL PRODOTTO SURGELATO
IN ABSENCE OF FRESH PRODUCTS, FROZEN PRODUCTS COULD BE USED

PER INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE
FOR INFORMATION ON ALLERGENS, ASK THE STAFF
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Bistecca alla fiorentina di scottona

(Tagli di peso inferiore a 1,2 kg arrivano senza filetto)
Florentine T-bone steak (minimum weight with fillet 1.2 kg)

Bistecca alla fiorentina phenomena
(Tagli di peso inferiore a 1,2 kg arrivano senza filetto)

The phenomenal florentine beef steak 4+6week dry aged
(minimum weight with fillet 1.2 kg)

Frollatura 26 giorni circa - Dry aged for approximately 26 days
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STRACOTTO ALLA FIORENTINA #9, 12
BEEF POT ROASTED FLORENTINE

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON PATATE ARROSTO
GRILLED BEEF FILLET WITH ROAST POTATOES

FILETTO ALLA CHIANTIGIANA CON PATATE ARROSTO #1,12
BEEF FILLET WITH CHIANTI (RED WINE) SAUCE WITH ROAST POTATOES

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA #7
SLICED GRILLED BEEF, ROCKET SALAD AND AGED PARMIGIANO CHEESE.

CONTROFILETTO AL PEPE VERDE #1,7,10,12
SIRLOIN WITH GREEN PEPPER.

PEPOSO DELL’IMPRUNETA # 12
PEPPERY TUSCAN BEEF STEW.

SOVRACCOSCE DI POLLO ALLA GRIGLIA
SELECTED CHICKEN THIGHS SLOWLY COOKED ON THE GRILL

OSSOBUCO ALLA FIORENTINA CON FAGIOLI ALL'OLIO #1
MARROWBONE FLORENTINE STYLE WITH BEANS IN OIL.

%MWIOI%' - gm/e dishes

PATATE ARROSTO
ROASTED POTATOES.

PATATE FRITTE®
FRENCH FRIES.

INSALATA MISTA
MIXED FRESH SALAD.

SPINACI* SALTATI (AGLIO, OLIO E PEPERONCINO)
SPINACH WITH OLIVE OIL, GARLIC AND CHILLI PEPPER.

FAGIOLI CANNELLINI ALL'OLIO EVO
WHITE BEANS WITH OLIVE OIL.

*IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO, SARA USATO IL PRODOTTO SURGELATO
IN ABSENCE OF FRESH PRODUCTS, FROZEN PRODUCTS COULD BE USED
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ACQUA NATURALE 750ML
STILL WATER.

ACQUA GASSATA 750ML
SPARKLING WATER.

SUCCHI DI FRUTTA
FRUIT JAM.

CocA-CoLA/COCA ZERO
FANTA ORANGE
SPRITE

THE FREDDO - PESCA O LIMONE 50 CL
ICED TEA - PEACH OR LEMON 50 CL.

LIMONATA LAURISIA

CHINOTTO LAURISIA
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MORETTI LAGER #1 20CL PICCOLA-SMALL
40CL MEDIA-MEDIUM

Yrity

APEROL SPRITZ (APEROL, PROSECCO E SODA)
CAMPARI SPRITZ (CAMPARI, PROSECCO E SODA)
LIMONCELLO SPRITZ (LIMONCELLO, PROSECCO E SODA)

HUGO SPRITZ (SCIROPPO DI SAMBUCO, PROSECCO E SODA)
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