
Le Cappelle Medicee
menu



Bruschetta pomodoro fresco e basilico #1 €  5,00
The classic bruschetta with fresh tomatoes and basil.

Crostini tipici toscani ai fegatini di pollo #1,4  €  7,00
Chicken liver on toast.

Selezione di pecorini Toscani  di varie stagionature #7  € 18,00
accompagnati da confetture e miele
Selection of Tuscan cheese with different jams and honey.

Gran tagliere di salumi e formaggi toscani (per 2 per.) #1,7  € 25,00
Tuscan cold cuts selection and cheese (for two pax).

Sbriciolona  di scarpaccia e carciofi sott’olio  € 13,00
Fennel flavored Tuscan salami with artichokes in oliv oil.

Prosciutto crudo di Parma dop e burrata #7  € 15,00
Parma ham DOP and burrata.

Flan di pecorino su crema di broccoli #7  € 12,00
Pecorino cheese flan with broccoli cream sauce. 

Caprese di Burrata #7  € 12,00
Caprese of Burrata. 

Antipasti - Starters

Insalata di pollo € 12,00
Insalata mista, pomodoro, olive, pollo grigliato e scaglie di grana #7

Mix salad, tomatoes, olives, grilled chicken and parmesan cheese.

Le Cappelle Medicee € 12,00
Insalata mista, scaglie di pecorino, pomodoro e gherigli di noci #7,8

Mix salad, pecorino cheese, tomatoes and walnut.

Caesar € 12,00
Insalata, scaglie di grana, crostini, salsa caesar e pollo grigliato #1,3,10

Salad, grana flakes, croutons, caesar sauce and grilled chicken.

Le Fresche Insalatone - The Fresh Salads 



Pappardelle di pasta fresca al sugo di cinghiale #1,3,9  € 15,00
Large fettuccine “fresh pasta”with wild boar sauce.

Pappardelle all’anatra #1,3,9 € 14,00       
Large Fettuccine “fresh pasta” with duck sauce. 

Pici senesi con salsiccia e cavolo nero #1,9 € 13,00       
Pici pasta with sausage and black cabbage. 

Pici senesi alla chiantigiana #1,12 € 13,00       
Pici pasta with meat and Chianti wine sauce. 

Ravioli di pecorino al ragu bianco di coniglio  € 15,00
e olive taggiasche #1,3

Ravioli filled with pecorino cheese in the rabbit white sauce and olives.

Tortelli mugellani di patate con ragù toscano #1,3,9  € 15,00 
Handmade tortelli filled with potato with meet sauce.

Spaghetti al pomodoro e basilico #1  € 10,00
Spaghetti with classic tomato and basil souce.

Ravioli “maremmani” di ricotta e spinaci in  € 14,00
crema tartufata #1,3
Ricotta cheese and spinach stuffed ravioli with creamy truffle sauce.

Ravioli di pecorino con burro, salvia e granella di noci #1,8,7  € 13,00
Ravioli filled with pecorino cheese, butter, sage and chopped walnuts.

Primi piatti - First courses

La classica ribollita #1,9 € 8,50
Traditional Florentine thick soup with fresh vegetables and bread.

Pappa al pomodoro #1 € 8,00
Traditional Florentine thick bread and tomato soup with
extra virgin olive oil.

Minestrone Toscano #9 € 8,00
Tuscan Mixed vegetables soap.

Le zuppe tipiche fiorentine - Typical Florentine Soup

*In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato
In absence of fresh products, frozen products could be used

Per informazioni sugli allergeni rivolgersi al personale
For information on allergens, ask the staff



Patate arrosto  € 5,00
Roasted potatoes.

Patate fritte*  € 5,00
French fries.

Insalata mista  € 5,00
Mixed fresh salad.

Spinaci* saltati (aglio, olio e peperoncino) € 5,00
Spinach with olive oil, garlic and chilli pepper.

Fagioli cannellini all’olio evo € 5,00
White beans with olive oil.

Contorni - Side dishes

Bistecca alla fiorentina scottona  € 55,00 al kg
(tagli di peso inferiore a 1,2kg arrivano senza filetto)
Florentine T-bone steak (minimum weight with fillet 1.2kg).

Bistecca fiorentina phenomena  € 65,00 al kg
(tagli di peso inferiore a 1,2kg arrivano senza filetto)
The phenomenal florentine beef steak 4+6week dry aged (minimum weight with fillet 1.2kg).

Filetto di manzo alla griglia con patate arrosto € 27,00
Grill beef fillet with roast potatoes

Filetto alla chiantigiana #1  € 27,00
Beef fillet with Chianti (red wine) sauce.  

Tagliata di manzo con rucola e grana #7  € 24,00
Sliced grilled beef, rocket salad tomatoes and aged parmigiano cheese. 

Controfiletto al pepe verde #1,7  € 24,00
Sirloin with green pepper.

Peposo dell’Impruneta #12  € 17,00
Peppery Tuscan beef Stew.

Tagliata di pollo con patate arrosto  € 16,00
Sliced chicken (thigh) with roast potatoes. 

Ossobuco alla fiorentina con fagioli all’olio #1  € 20,00
Florentine ossobuco with beans in oil. 

Secondi piatti - Second courses

*In mancanza di prodotto fresco, sarà usato il prodotto surgelato
In absence of fresh products, frozen products could be used



Tiramisù Tradizionale #3,7,1 € 6,00
Homemade tiramisù.

Tortino al cioccolato #3,1 € 5,00
Chocolate cake.

Cheesecake #3,7,1 € 6,00

Cantucci alle mandorle di nostra produzione e Vin Santo #1,3,8 € 6,00
Traditional homemade almonds biscuit with sweet wine.

Panna cotta € 5,00

Crema Catalana € 6,00

Ananas € 5,00

Dolci - Dessert

Caffè espresso /  Decaffeinato / Caffè Americano € 2,00

Cappuccino € 3,00

Caffelatte / Tea / Camomilla € 3,00

Caffè - Coffee

Amari Nazionali € 4,00

Limoncello € 4,00

Grappa Bianca € 5,00

Grappa Barricata € 6,00

Grappa Riserva € 7,00

Amari

Aperol Spritz € 6,00

Campari Spritz € 6,00

Negroni € 7,00

Gin Tonic / Gin Lemon € 7,00

Vodka Tonic € 7,00

Aperitivo - Cocktail



Acqua Minerale Panna 750ml € 3,00
Still water.

Acqua San Pellegrino 750ml € 3,00
Sparkling water.

Succhi di frutta  € 3,50
Fruit jam.

Coca-Cola/Coca Zero € 3,50

Fanta Orange € 3,50

Sprite € 3,50

Thè freddo - pesca o limone 50 cl € 4,00
Iced tea - Peach or Lemon 50 cl.

Birre alla spina - Draft beer

Moretti Lager 20cl Piccola-Small   €   3,50
 40cl Media-Medium   €   6,00 
 1lt Grande-Big   €  12,00

Moretti Toscana - Lager 50cl € 7,00

Moretti la Rossa - Bock 33cl € 6,00

Birre in bottiglia - Beer in bottle

Bevande -  Soft Drinks

Service Charge 10%
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